MONTE ORY

MONTE ORY RED BLEND D.O. NAVARRA

VlSUAL / VISUAL.: Ruby color with purple rims.

Rojo cereza picota con reflejos malva.

NOSE / OLFATO: itis very expressive, the aromas of fresh red and black fruits are
integrated with notes of vainilla and coconut fruit from its ageing in the barrel.

En nariz se muestra muy expresivo, destacando los aromas de frutas rojas y negras frescas
integrado con notas de vainillas y cocos fruto de su paso por barrica.

TASTE / GUSTO: ttis fruity, silky and structured, with ripe tannins with toasted flavours.
En boca se presenta afrutado, sedoso y estructurado, con un tanino maduro con recuerdos
tostados.

PAIRING / MARIDAJE: Goes wel wih turkey, pork, chargrilled vegetables, black

pudding and spicy Asian dishes.
Pavo, cerdo, verduras a la brasa, morcilla y platos asidticos picantes.

TERROIR / VINEDO:

Grapes come from the vineyards of Navarra “Baja
Montafia” with oceanic and Pyrenean influences.
Blend of different plots such as “Las Novillas” and
“Jugaste” of the Garnacha and Merlot varieties
located at an altitude between 400 and 500 meters
with sand and limestone soil with marl and pebbles.

Uva procedente de vifiedos de la Baja Montaria
Navarra con influencia oceédnica y pirenaica.
Coupage de diferentes fincas como “Las Novillas” y
“Jugaste” de la variedad Tempranillo y Merlot
situados a una altitud entre 400 y 500 metros con
suelos de arenas y calizas salpicadas de margas y
cantos.

VARIETIES / VARIEDADES:

Tempranillo, Merlot

AGEING / CRIANZA:

4 months in oak barrels to give it the structure and
strength we wanted.

4 meses en barrica para darle estructura y
potencia.

WINE MAKING / VINIFICACION

The harvest is carried out separately for each
variety, choosing the optimum collection point
for each of them. To make this blend of
Tempranillo and Merlot, the wine was aged for 4
months in oak barrels to give it the structure and
strength we wanted.

La vendimia se realiza por separado en cada
variedad eligiendo el punto optimo de recogida
para cada una de ellas. Para elaborar este
coupage Tempranillo y Merlot lo envejecemos
durante 4 meses en barrica para darle
estructura y potencia.
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